
Обеды 2026 год

Для группы туристов от 10 человек

Большой зал ресторана выполнен в стилистике «Русской сказки»,

Малый зал - в стилистике боярских палат времен Ивана Грозного. 

Выбор зала для питания групп зависит от количества туристов.

- время проведения: начало с 12:00 – окончание до 17:00

- кондиционер, обслуживание официантами, фоновая музыка

- подарок от ресторана - фотосессия в русских костюмах. 

-    для бронирования мест в ресторане необходима предоплата 50% от стоимости

     меню и окончательный расчет минимум за 2 дня до посещения. 



Чай, сахар
200/5
Tea, sugar

Морс
1/250

Сranberry juice  

Хлебная корзина (багет), маслоХлебная корзина (багет), масло
1/125

Bread basket (baguette), butter

Салат «Мимоза» с лососем горячего копчения 
1/150

Salad «Mimosa» with hot smoked salmon

Борщ со сметаной
250/30250/30

Soup Borsch with sour cream

Классическая котлета из куриного филе в хрустящей панировке. 
Подается с воздушным кремом из картофеля,
глазированными овощами и соусом «Бешамель»

150/120/20
Classic chicken cutlet in a crispy breadcrumbs. Served with fluffy potato cream,

glazed vegetables and sauce"Bechamel"glazed vegetables and sauce"Bechamel"

Десерт «Тройка» - булочка из заварного теста
с творожным кремом в шоколадной глазури

1/50
Dessert "Troika" - choux pastry bun with curd cream

in chocolate glaze

Обед №1 



Чай, сахар
200/5
Tea, sugar

Морс
1/250

Сranberry juice  

Хлебная корзина (багет), маслоХлебная корзина (багет), масло
1/125

Bread basket (baguette), butter

Салат из свежих овощей с гренками и сыром
1/150

A fresh vegetable salad with croutons and cheese

Щи из квашеной капусты со сметаной
250/30250/30

Sauerkraut soup with sour cream

Котлета на манер «Пожарской» из мяса цыпленка и соусом из сморчков
115/120/10/30

Cutlet in the manner of "Pozharskaya" chicken meat and morel sauce

Десерт «Сплюшки» - печенье из рубленого слоёного теста на сметане с грецким орехом
1/60

Dessert "Splyushki"  -cookies from chopped puff pastry with walnutsDessert "Splyushki"  -cookies from chopped puff pastry with walnuts

Обед №2



Чай, сахар
200/5
Tea, sugar

Домашний лимонад
с натуральным апельсиновым соком, ягодами и мятой

1/310
Homemade lemonadeHomemade lemonade

with natural orange juice, berries and mint  

Хлебная корзина (багет), масло
1/125

Bread basket (baguette), butter

Суп с фрикадельками и домашней лапшой
1/300

Soup with meatballs and homemade noodlesSoup with meatballs and homemade noodles

Судак «Орли» с соусом тартар с картофелем «Айдахо» 
90/100/50

Pike perch "Orly" with tartar sauce with Idaho potatoes

Десерт «Сплюшки» - печенье из рубленого слоёного теста на сметане с грецким орехом
1/60

Dessert "Splyushki"  -cookies from chopped puff pastry with walnuts

Обед №3



Чай, сахар
200/5
Tea, sugar

Морс
1/250

Сranberry juice

Хлебная корзина (багет), маслоХлебная корзина (багет), масло
1/125

Bread basket (baguette), butter

Самый русский салат «Оливье», традиционный рецепт с колбасой
1/150

The most Russian salad "Olivier", traditional recipe 

Бульон с пирожком из дрожжевого теста с мясом
250/50250/50

Broth with yeast dough pie with meat

Котлета говяжья с картофельным пюре, луком фри и маринованным огурцом
80/120/45

Beef cutlet with mashed potatoes and pickled cucumber

Десерт "Сюрприз"  из бисквитного теста с вареным сгущенным молоком,
кремом «Шарлотт», арахисом, яблочным повидлом, какао и черносливом

1/1001/100
Dessert "Surprise" from biscuit dough with boiled condensed milk, Charlotte cream, peanuts

Обед №4


